Anexanr. 2

CAIET DE SARCINI

Privind achizitia de servicii de caterig prin Programul National ,,Masa sdndtoasi"” de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Tarnova,
judetul Caras-Severin, derulat pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul 2025

55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII

CAPITOLUL I. - INFORMATII GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranti din Documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant isi va elabora oferta, in vederea atribuirii
contractului de achizitii publice avand ca obiect prestarea serviciilor de catering in cadrul: Programul
National ,,Masd sdndtoasd"” de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din structura
Scolii Gimnaziale Tirnova, judetul Caras-Severin.
Cerintele prezentului caiet de sarcini sunt minimale. Organizarea si desfisurarea achizitiei se desfasoard
conform prevederilor cuprinse in: Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificarile si
completdrile ulterioare; HG nr. 395/2016, privind aprobarca Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd /acordului cadru din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completirile ulterioare; La intocmirea ofertei
tehnice elaborata in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor trebui si {ini cont de
prevederile: HOTARAREA nr. 23 din 28 ianuarie 2025 privind instituirea Programului national
""Masi sinditoasd" in anul 2025.
Avénd in vedere faptul ci Scoala Gimnaziala Tarnova, nu dispune in prezent de cantini si conform adresei
Scolii nr. 128/19.03.2025, s-a optat ca suportul alimentar sa fie masa calda in regim catering, hrana putand
fi servitd In sala de clasg, cu respectarea prevederiior Ordinuiui ministrului sanatatii nr.1456/2020 pentru
aprobarea Normelor de igiend din unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea
copiilor si tinerilor, cu modificérile ulterioare,

Date privind autoritatea contractanta: UAT Tarnova, Str. Principala nr. 376, jud Caras-Severin,
cod postal 327385, tel. 0255/234704, e-mail: primaria@tarnova.ro

Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Prevederile HG nr. 23/2025 privind instituirea Programului national,,Masa sanatoasa" si ale
Ordinului nr. 3840/2024 privind aprobarea Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in
Programul national Masa séndtoasa" in anui 2024.

CAPITOLUL II - CONDITII $I CERINTE GENERALE

2.1. Descrierea serviciului de catering- CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

Prestatorul trebuie si asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru un numér de 91
beneficiari ai sistemului de invatdmant din structura Scolii Gimnaziale Tirnova, judetul Caras-Severin,
in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare, conform
Ordinului Ministrului Sanatatii nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnitoase pentru copii si
adolescenti si a altor reglementéri privind sandtatea publica ce fac obiectul serviciilor si a HG nr. 999/2023
privind aprobarea Programului Pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din
450 de unitati de invatamant preuniversitar de stat si continuarea programului in anul 2025 Program
National, Masd sdndtoasa”.

Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nefucratoare.



Scopul contractului este de a asigura, in fiecare zi de curs, un numar necesar de portii pentru clevii
din cadrul Scolii Gimnaziale Tarnova, din ziua emiterii ordinului de incepere si pana in ultima zi de curs
aferenta anului 2025 (19.12.2025)

Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrani ce va fi
stabilit prin contractul de servicii catering dar nu mai mult de 15,00 lei cu TVA inclus. Sumele ofertate
vor include o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:
materie prima (minim 40%);
prepararea hranei;
distributie. A

in cadrul procesului de selectie vor fi considerate ci indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibilid per beneficiar
pentru achizitia materiei prime. Oferta, pentru care ponderea materiei prime din pretul total este
mai mica de 40%, este considerati necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi
declarati neconforma si respinsa.

In cadrul categoriei materie primd nu se va cuantifica costul ambalajelor, acestea fiind aferente
categoriei transport.

Portiile vor fi pregatite si preparate de citre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrand previzute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
séndtoasc §i vor respecta cerintele previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului
European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE)
nr. 608/2004 al Comisiei.

Livrdrile meniurilor de tip masi caldi, vor avea loc astfel:
1. Raportat la numirul de beneficiar/zi/an datoriti calendarului scolar 2024-2025, acesta are
urmitoarele particularitati:

Caracteristici Cantitati

Pret/portie (lei fara TVA) 13.76
Numér maxim portii 11557
Numdir zile activitate didactici 127
Total valoare maxima estimata/zi (lei fird TVA) 1252,16
Total valoare maximai estimata contract (lei fard TVA) 159024,32

2. Structurat pe module de invifimant, structura anului scolar 2024-2025, este urmitoarea:
- Martie 2025 — 6 zile;
- Aprilie 2025 - 16 zile;
- Mai 2025 -21 zile;
- lunie 2025 — 15 zile;
- Septembrie 2025 — 17 zile;
- Octombrie 2025 — 18 zile
- Noiembrie 2025 — 20 zile
- Decembrie 2025 — 14 zile
Total zile de cursuri = 127 zile
3. Structurat pe nivelul de virsti, situatia se prezinta astfel:
3 - 6 ani = 23 prescolari;
7-14 ani = 68 elevi;
Total = 91 beneficiari masi calda.

Ofertantul va preciza in oferta financiard numérul de portii livrate gratuit, respectiv cate o portie
pentru fiecare zi, ce se va constitui zilnic, pentru o perioads de 48 ore de la livrare, drept proba de mancare.



Ofertantul are obligatia de a livra hrana dupd cum urmeazi:
- ora 10:50 Scoala Gimnaziala Tarnova;

Noti: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzitor, in functie de necesititile si
la cerinta motivata a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la inceputul activitatii si, ori de céte
ori ¢l va suferi modificéri, pe parcursul derularii contractului.

Comanda pentru numdrul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
prestatorului, zilnic, pdna la orele 09:00; va contine numarul de portii pentru fiecare regim alimentar
(normal/dieta medicald), in cazul in care acesta se impune, pentru prescolarii si elevii din structura Scolii
Gimnaziale Tarnova, judetul Caras-Severin.

In functic de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de
catering, autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numarul de portii, fird
modificarea pretului unitar si fird vreo notificare prealabild, ci numai prin precizirile cu privire la numarul
de beneficiari cuprinse In comanda lansata cétre prestator.

Livrérile vor putea incepe odati cu incheierea contractului, din ziua emiterii ordinului de incepere,
conform comunicérilor primite de la beneficiar, si pana in ultima zi de curs aferenta anului 2025
(19.12.2025).

2.2. Particularitdti ale meniurilor solicitate de autoritatea contractantd, beneficiard a serviciului
de catering:

Meniurile de tip masd calda se vor livra conform cerintelor previzute in anexele la Ordinul
ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si
adolescenti si al prevederilor cuprinse in H.G. nr. 928/2023 pentru aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 999/2023 privind aprobarea continudrii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de
invatdmant preuniversitar de stat.

Unitatile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de citre
personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor judetene,
respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al
Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activititi
oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind
sanitatea si bunistarea animalelor, sénatatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare
a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE)
nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale
Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor
98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a
Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului,
precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si
97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele
oficiale).

NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregétirea mesei pentru prescolari
si elevi

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
méncdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invatimant sau la nivelul unititilor
de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala
sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii
permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregititd in prima fazi a etapei de gatire nu se prijeste, ci se indbusi cu api

3. Sarea iodata utilizata trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adiugati in
alimente.



4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méancare servite; de exemplu, la masa
de prinz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de exemplu, supa cu gilusti si
friptura cu garnitura din paste fiinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancirurile precum tocaturi prijite. Ouile se recomandai a fi servite ca omleti la
cuptor.

6. Se recomandd Tmbogatirea ratiei in vitamine si siruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisc, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unititile de invatdmant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publici
conform ANEXEI 2 din HG 23/2025 privind instituirea Programului national "Masi sinitoasi':
. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gritar;

. méncare de mazare cu piept de pui/carne slabi de porc/vita;

. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;

. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

. méncare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava,

. sufleu de broccoli cu brinza;

10. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la griitar;

I1. tocand de legume cu orez brun;

12. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

13. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si brinza telemea;

14. sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;

15. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

16. ciuperci la cuptor umplute cu branz, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;

17. macaroane cu brinzi;

18. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

19. quinoa cu legume;

Meniul va contine o chifld de 50 g.

Masa caldd va fi compusd din: felul tip II (fel principal) — conform modelelor variantelor
orientative de meniu prezentate mai sus;

Meniurile astfel alcdtuite se vor realiza in conformitate cu legislatia in vigoare privind o
alimentatie sandtoasd, incluzdnd alimentele cuprinse in cadrul acestor reglementiri, cu respectarea
limitelor privind cantitatile si continutul acestora;

De asemenea se va tine cont si de alimentele de sezon pentru a se asigura un aport alimentar ce va
contine necesarul zilnic de calorii, substante nutritive si elemente minerale pentru copii si adolescenti.
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CAPITOLUL III - CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING

3.1. Motive de excludere:

Ofertantii nu trebuie s se regiseascd in situatiile previzute la art. 164, 165 si 167 din Legea
98/2016 privind achizitiile publice cu modificarile si completirile ulterioare.

3.2. Capacitatea de exercitare a activititii profesionale
Ofertantii vor prezenta documente de calificare din care si reiasid existenta unei forme de
inregistrare a firmei in conditiile legii din tard de rezidenta, sé reiasa c& operatorul economic este legal



constituit, cd nu se afla in nici una dintre situatiile de anulare a constituirii, precum si faptul ci are
capacitatea profesionald de a realiza activititile care fac obiectul contractului.

Ofertantul va prezenta Certificat constatator emis de ONRC de pe langa Tribunalul Teritorial din care si
rezulte adresa actuald si obiectul de activitate al societdtii. Obiectul contractului trebuie si aibi
corespondent in codul CAEN din certificatul constatator emis de ONRC (principal sau secundar).
Informatiile cuprinse in documentul justificativ trebuie si fie valabile/reale la momentul prezentirii.

3.3. Capacitatea tehnici si profesionald
Prestatorul trebuie sd aibd capacitatea de a livra hrana - numérul de portii zilnice/siptimanale la
ora solicitatd si mijloacele de transport necesare corespunzitor dotate.

3.4. Modul de prezentare a ofertei

Oferta pentru atribuirea contractului de achizitie include obligatoriu cele doud componente ale
sale: propunerea tehnica si propunerea financiari, care vor fi elaborate conform prezentului caiet de
sarcini.

In cazul in care oferta nu respecta cerintele previzute in documentatia de atribuire, comisia de
evaluare arc dreptul de o respinge.

Pentru pregétirea si transmiterea ofertei, ofertantul are obligatia de a examina toate documentele
aferente documentatie de atribuire.

Perioada de valabilitate a ofertei este de 60 zile.

Limba de redactare a ofertei: limba romana.

3.4.1. Cerinte pentru Propunerea tehnicd

Prezentarea propunerii tehnice.

Ofertarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare, neconforme cu cele previzute in caietul
de sarcini atrage descalificarea ofertantului. Este obligatorie intocmirea propunerii tehnice astfel incat, in
procesul de evaluare, informatiile din propunerea tehnica sa permita identificarea facild a corespondentei
tehnice din Caietul de sarcini.

Propunerea tehnica se va redacta in limba romana, va fi semnata, stampilata de reprezentant legal
sau imputernicit si va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toati
perioada de valabilitate stabilitd de autoritatea contractanta.

Propunerea tehnicd, va fi insotitd de urmdtoarele:

- Declaratie de respectare a conditiilor de mediu, social si cu privire la relatiile de munca pentru
personalul propriu, datata si semnaté de reprezentantul legal/imputernicit - inclusa in cadrul documentului
“Formulare” — aferente documentatiei de atribuire.

- Contract de achizitie din documentatia de atribuire — inclus in cadrul documentului “Formulare”.
Contractul de achizitie va fi insusit prin semnare si stampilare de citre reprezentantul legat/imputernicit,
indicand faptul ci ofertantul l-a citit, inteles si acceptat pe deplin.

in cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului de achizitii se constatd faptul ci anumite
elemente ale propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerintelor previzute de caietul de sarcini,
prevaleaza prevederile caietului de sarcini.

- Demonstrarea capacitatii tehnice si/sau profesionale de a produce zilnic aprox 91 portii.

- Informatii privind mijloacele de transport, dotirile, autorizarea, capacitatea acestora, care si
probeze capacitatea ofertantului de a asigura livrare zilnicd de hrani, cu respectarea normelor de igiena
sanitar-veterinara. Se va face o prezentare a modalititii de livrare, termenul de livrare de la data primirii
comenzii, modul de respectare a legislatiei sanitar-veterinare, modul de organizare si de alocare a
resurselor disponibile;

- Informatii privind asumarea conditiilor si termenelor de livrare: termen de solicitare a comenzii;
loc de livrare;

Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedurd.



Masd caldd se distribuie sub formd ambalata, cu respectarea prevederilor legale referitoare la
conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor.

3.4.2. Cerinte pentru Propunerea financiard

Oferta financiard se compune din pretul unitar ofertat de fiecare operator economic x
cantitatea maxima aferenti contractului.

Valoarea totald a ofertei nu trebuie si depaseascd valoarea totald estimatd a contractului de
achizitie publica, respectiv 159024,32 lei fara TVA.

Propunerea financiard trebuie sa fie corelatd cu elementele propunerii tehnice si respectiv cu
Cerintele specificate in prezentul Caiet de sarcini.

Propunerea financiarid se completeazi conform “Formularului de oferta” inclus in cadrul
documentului “Formulare” — aferente documentatiei de atribuire. Pretul ofertat in cadrul
propunerii financiare va include toate cheltuielile legate de prestarea serviciilor.

Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incat acesta si furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica.

Valoarea ofertei, firda TVA, care va face obiectul comparirii prefului ofertei, reprezinti total
valoare oferta farda TVA.

in cazul in care pretul fira TVA, inclus in propunerea financiara, depidseste valoarea estimati
comunicata prin cererca de oferta, oferta este considerati inacceptabili.

Denumire Can:;c:ltﬁé?il)lmar Pret /UM Val%il}ifém (di fZ:e/;?;iat) Valoare cu TVA
0 ! 2 3 4 5
(1x2) (3x %TVA) (3+4)
Materie prima
(minim 40% din
pretul total)
Preparare
Distributie
TOTAL
Nota:

- Propunerea financiaréd/pretul din propunerea financiari va fi exprimat in lei, fira TVA, cu doud zecimale;

- Ofertele pentru care ponderea materiei prime din pretul total este mai mica de 40% sunt considerate

necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarata neconforma si resplnsa

- in cazul in care oferta nu respecta cerinfele prevazute in documentatia de atribuire, comisia de

Evaluare are dreptul de a o respinge;

- Autoritatea/entitatea contractantd va stabili oferta cgtigitoare pe baza criteriului de atribuire stabilit —
“cel mai bun raport calitate-pret";

- in conditiile in care ofertantul respectiv indeplineste criteriile de calificare solicitate. Evaluarea si

atribuirea contractului se fac la nivelul obiectului procedurn de achizitie;

- Propunerea/oferta financiara are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului pe

toatd durata de valabilitate.

- Pretul este ferm si obligatoriu pe toati perioada de derulare a contractului.

Valoarea ofertei contine toate cheltuielile legate de achizitionare produse, transport,
ambalare, livrare, distributie etc.



Se vor prezenta:
1. Scrisoare de inaintare
2. Imputernicire
3. Declaratie pe propria raspundere privind neincadrarea in art. 164, 165 si 167 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice cu modificarile si completirile ulterioare.;
4. Declaratia pe propria rdspundere cu privire la conflictul de interese definit de art. 59 si 60 din Legea
nr.98/2016 privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare.;
5. Declaratie privind respectarea legtslatiei privind conditiile de mediu, social si cu privire la relatiile de
munca pe toata durata de indeplinire a contractului de servicii
6. Fisa de informatii generale
7. Formularul de oferta
8. Declaratie privind utilajele, instalatiile, echipamentele tehnice de care dispune operatorul economic
pentru indeplinirea corespunzatoare a contractului de servicii
9. Declaratie privind efectivul mediu anual al personalului angajat sl al cadrelor de conducere
10. Propunere tehnica
1. Certificat unic de inregistrare, in copie conform cu originalul
12. Actul constitutiv sau statut, in copie conform cu originalul;
13. Certificat de atestare fiscald eliberat de organul de administrare fiscald al administratiei teritoriale de
pe raza careia operatorul economic are sediul social precum si certificate fiscal privind achitarea
obligatiilor fiscale catre bugetul local - formulare tip emise de organismele competente, din care si reiasi
cd nu are datorii restante la momentul depunerii acestora;
14. Autorizatia pentru desfasurarea activititii de alimentatie publici emisa de citre Primiria de pe raza
localitatii unde este inregistrat punctul de lucru, in copie lizibild cu mentiunea “conform cu originalul”
15. Certificatul constatator emis de Oficiul Registrutui Comertului, in termen de valabilitate;
16. Dovada autorizarii/inregistririi sanitar-veterinare a unititilor din care se livreazi masi cald;
17. Dovada dotarii cu un mijloc de transport produse de catering autorizat
18. Draft-ul contractului de servicii insusit de ofertant sub semnitura, cu mentiunea sunt de acord cu
prevederile, termenele si conditiile contractuale.

Evaluarea ofertelor:
Criteriul de atribuire este "cel mai bun raport calitate-pret"
Avand in vedere prevederile art.3 alin. (5) din OUG nr. 105/2022, criteriul privind cel mai bun
raport calitate-pret se aplicd pentru acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Constractanti pentru alegerea ofertei cu cel mai bun
raport calitate-pret sunt urmatorii:

1. Pretul ofertei

Punctaj maxim 80 puncte

Algoritm de calcul:

Punctajul se acordi astfel:

A) pentru cel mai scizut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;

B) pentru celelalte preturi ofertate punctajul P (n) se calculeazi proprortional, astfel: P (n) = (Pretul
minim ofertat/P (n)) * punctajul maxim alocat

Nu se acceptd oferte la care costul cu materia primd se situeazd sub pragul de 40% din valoarea

totald cu TVA ofertatd.



2. Numiérul de variante orientative pentru meniul mesei calde

Punctaj maxim 20 puncte

Algoritm de calcul:

Punctajul se acordi astfel:

A) sub 5 variante prezentate oferta va fi declarata inadmisibild din punct de vedere tehnic;

B) pentru 5 variante de meniu se acorda 5 puncte;

C) pentru fiecare varianta prezentatd in plus fatd de cele 5 se va acorda 1 punct pani la numirul maxim
de 20. Pentru un numér de variante mai mare de 20, oferta nu va fi punctati suplimentar.

Pretul ofertei este ferm.
Oferta declarata cstigitoare conform criteriului de atribuire stabilit trebuie si indeplineasci
toate specificatiile tehnice minime obligatorii, aga cum au fost acestea stabilite in caietul de sarcini.
Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificiri privind documentatia de atribuire,
in termenul stabilit prin solicitarea de oferte.
Réspunsurile la solicitarile de clarificari vor fi depuse la sediul autoritafii Contractante si vor fi
transmise cu cel putin 3 zile Inainte de termenul stabilit pentru depunerea ofertelor.

Nota:

in cazul ofertelor cu punctaj egal, se va lua in considerare ofertd cu cel mai mare punctaj obtinut
la procentul privind costul cu materiile prime, dac si in acest caz nu se poate departaja oferta cistigitoare,
datoratd egalitétii de costuri, se va solicita depunerea unei noi oferte financiare operatorilor economici
aflati in aceeasi situatie, intr-un termen de maxim 24 ore de la comunicare.

Ofertd care va fi declaratd castigitoare, trebuie sd indeplineascd in totalitate cerintele din
documentatia de atribuire.

" 3.5 Cerinte specifice privind alimentele:

Portiile vor fi pregatite si preparate de cétre contractant in cantititile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrand previzute de legislatia in vigoare si cu respectarea Ordinului nr. 1563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii sinitoase pentru copii si adolescenti, Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinitoasi
in unititile de invatdmant preuniversitar, alte reglementari specifice privind siguranta alimentelor.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor:

- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);
- lipide (grasimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Miéncérurile nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si in pregatirea lor se va
evita pe cit posibil folosirea oricaror factori alergogeni.

Ofertantul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insofite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare. Ofertantul trebuie sd asigure conditiile igienico-
sanitare prevdzute de actele normative in vigoare privind depozitarea §i pastrarea produselor
agroalimentare, respectiv pentru distributia hranei.

3.6. Cerinte privind transportul:

Transportul hranei se va face de cétre contractant, cu mijloacele de transport proprii, autorizate
sanitar-veterinar pentru transportul hranei, de citre organele competente.

Contractantului ii revine sarcina de a ambala hrana transporatata astfel incét aceasta si faca fata,
fara limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incit si ajunga in buni stare la destinatia finala.

De asemenea se vor respecta urmatoarele:

Hrana va fi impachetata, manipulat, si transportata astfel incat sa fie protejati impotriva oriciror
contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitirii sian#tatii sau
contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.

in particular, alimentele trebuic amplasate si/sau protejate astfel incit sa@ se minimalizeze riscul
contaminarii.



Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie mentinute
curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.

3.7. Cerinte privind igiena personalului:

Fiecare persoand care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie sa mentina un grad
ridicat de curdtenie personala si trebuie sd poarte imbricdminte adecvati, curata.

Prestatorul care lucreaza la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sa detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanitétii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5.031/2003
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificérile si completarile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activitafii desfisurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sénatatii lucritorilor, cu modificérile §i completarile ulterioare.

CAPITOLUL 1V - ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA
CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie sa-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de preparare si
distribuire a hranei. Totodatd, este rdspunzator atit de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de
prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.

Dacia vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, achizitorul are dreptul sé il respingd, iar Prestatorul are obligatia, fird a modifica pretul, de a
inlocui produsele refuzate si de a face toate modificdrile necesare pentru cd pe viitor, produsele si
corespundi din punct de vedere calitativ.

in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanitate
a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei,
iar prestatorul va fi obligat sd inlocuiasca alimentele sau hrana in cauzi cu alta alta corespunzétoare, fard
a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea notificérii.
Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere
a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea. Cantititile constate lipsa in urma verificarilor
efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

CAPITOLUL V - RECEPTIA SERVICIILOR

La efectuarea receptiei:

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate de catre acesta.

Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu numarul de portii livrate zilnic in care
se va preciza meniul din ziua respectiva.

Prestatorul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de citre reprezentantii beneficiarului
in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate controalele vor fi
cfectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.

5.1. Conditii de livrare:

Livrarea trebuie si fie insotitd de urmatoarele documente:

- aviz de insotire a mérfii;
- procesul verbal de receptie a hranei;
- certificat de calitatea sau declaratie de conformitate.

CAPITOLUL VI - CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe luna in baza avizelor si proceselor verbale de
receptie. Facturile vor reflecta cantitétile receptionate efectiv de autoritatea contractanti confirmate prin
procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de la data inregistrarii la
beneficiar..

Plata se va face din bugetul alocat, fard ca achizitorul sd fie obligat sa facd plata din bugetul
propriu.



CAPITOLUL VI - CONDITII MINIME DE CALITATE
Contractantul va raspunde pentru calitatea serviciilor prestate in conditiile legislatiei in vigoare in
Romania;

CAPITOLUL VII - DISPOZITII FINALE

Contractul se reziliazd de drept fara platd unor daune materiale (banesti), in situatia in care:

- comisia de receptie constituitd la nivelul Scolii Gimnaziale Tarnova, consemneazi intirzieri
nejustificate si repetate a livrarilor. In sensul prezentului Caiet de sarcini, intarzieri acceptabile constituie
intarzieri nu mai mari de 15 minute, dar nu mai mult de o data la 30 zile.

- au loc intreruperi nejustificate ale prestirii de servicii de citre contractant;

- se livreazd produse neconforme;

Obligativitatea asiguririi activititilor si serviciilor in regim de continuitate

Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate in aga fel incét, prin actiunile sale sa
nu produca nemultumiri in randul beneficiarilor finali;

Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel incét sd deranjeze cdt mai putin activitatea
normald in institutiile beneficiarului;

Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricarui fel de accident, epidemie
sau alte asemenea;

Autoritatea Contractantd nu va fi responsabild pentru nici un fel de daune interese compensatii
platibile prin lege, in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricérei persoane fizice
sau juridice;

Prestatorul (ofertantul castigétor) va trata toate documentele, datele si informatiile cu care va intra
in contact sau pe care le va accesa, ca avand caracter personal si confidential si se va conforma in
consecinta tuturor legilor, normelor si reglementarilor in vigoare din Romania. Exceptie vor face
documentele din cadrul prezentului dosar de achizitie publica, asa cum este definit de prevederile Legii
98/2016, cu modificarile si completarile ulterioare.

De asemenea. cu exceptia cazului in care este necesar ca Prestatorul (ofertantul céstigitor) si
dezvaluie anumite informatii in scopul executirii contractului sau in cazul in care documentele mentionate
mai sus au caracter de informatie de interes public, Prestatorul (ofertantul castigator) nu va publica sau
dezvilui nici o informatie fird acordul prealabil scris al Autorititii Contractante. In caz de dezacord,
primeaza decizia Autorititii Contractante.

Oricare dintre documentele si informatiile emise sau acumulate prin executarea acestui contract
trebuie sd respecte regimul specific proiectelor cu finantare nerambursabild in ceea ce priveste
accesibilitatea, disponibilitatea si péstrarea.

Depunerea ofertei:

e Documentele Ofertei se vor transmite in format electronic, semnate cu semnatura electronica
emisa de un furnizor de servicii autorizat, la adresa de mail: primaria@tarnova.ro.

sau

in original la sediul autoritatii contractante: UAT TARNOVA, nr. 376, cod postal 327385, judet
Caras-Severin.

PRESEDINTE DE SEDINTA, CONTRASEMNEAZA SECRETAR GENERAL AL UAT,
CHINCE?{ION FARA IONELA-LACRIMIOARA
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